Nr spr. ZM.029.33. 2018

FORMULARZ CENOWY
CzESCE VI ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO —,,MIESO DROBIOWE MIESO Z KROLIKA”

Uwaga! Ceny jednostkowe i wartosci prosze podac z doktadnoscig do dwéch miejsc po przecinku.

Zatacznik nr 1F do siwz

Cena Cena
Jednostka llos¢ jednostkowa | \Wartosé netto | Stawka podatku |  jednostkowa Wartoéé brutto Opis produktu
Opis produktu miary szacunkowa netto Poz. (D) X Poz. (E) VAT w % brutto Poz. (D) x Poz. (H) réwnowaznego
Lp. (A) (B) (©) (D) (E) (F) (G) (H) (1) )
1 Cwiartka z kurczaka kg 960 3,70 3552,00 5 3,89 3729,60
2 Filet z piersi indyka $wiezy kg 270
3 Filet z piersi kurczaka $wiezy kg 250
4 Kroélik $wiezy w calosci kg 160
5 Kurczak $wiezy patroszony kg 130
6 Migso trybowane, gulaszowe z indyka kg 185
7 Porcja rosotowa kg 120
8 Udko z kurczaka bez kosci krzyzowej kg 22
9 Udziec z indyka bez ko$ci kg 10
10 Udziec z kurczaka bez kosci kg 65
1 Udziec z kurczaka z ko$cig kg 185
12 Watroba drobiowa czysta kg 200
13 Zoladki drobiowe nieottuszczone kg 100

RAZEM WARTOSC ZA PAKIET Ill MIESO DROBIOWE, MIESO Z KROLIKA

dn.

Warunki zaméwienia:

podpis opatrzony pieczecia imienng lub czytelny podpis

(z podaniem imienia i nazwiska) osoby upowaznionej do podpisania oferty

1.Miesa majg by¢ dostarczane $wieze, tzn. nie mrozone, czyste, bez $ladéw zanieczyszczen ciatami obcymi, dobrze wykrwawione.

2.Konsystencja miesa jedrna, odksztatcajaca sie, elastyczna, barwa wiasciwa dla danego rodzaju miesa.
3.Smak i zapach swoisty, charakterystyczny dla danego rodzaju miesa, bez oznak zaparzenia i zepsucia.

4.Nie dopuszcza sie wylewdw krwawych w miesniach piersi i nég, dopuszcza sie niewielkie rozerwania i naciecia miesni powstate

podczas oddzielania od skory i koséca.
5.Termin przydatnosci do spozycia mies nie moze by¢ krétszy niz 5 dni.

6.Dostawa towaru min. raz w tygodniu do godz. 7:00, zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiajgcego.




