CZE $¢ OPISOWA
DO PROJEKTU BUDOWLANEGO ROBOT
REMONTOWO- MODERNIZACYJNYCH
FUNKCJI GASTRONOMICZNEJ W BUDYNKU
ADMINISTACYJNYM M.O.SiRw CIESZYNIE PRZY
AL. JANA LYSKA 21 DZ. 20/1

1.0PODSTAWA OPRACOWANIA
-inwentaryzacja budowlana dostarczona przez inwestora

- pomiary i ogledziny dal potrzeb projektu
- Ekspertyza konstrukcyjna oprac. inz. R. Raszka
- obowiazujace normy i przepisy prawne

2.0 ZAKRES OPRACOWANIA

Na podstawie zlecenia inwestora nalezy zaprojektowac¢ zmiany funkcjonalno-

uzytkowe zwigzane z prawidiowym funkcjonawaniem na poziomie parteru z

Swiadczen w zakresie stug gastronomicznych. Przewidziano nastepujacy

zakresrobot :

2.1 Wyburzenia $cianek dziatowych bez naruszania konstrukcji budynku

2.2 Wykonanie nowych scianek dziatowych wynikajgcych z zmian funkcjonalnych
wraz modernizacjg wejscia do budynku

2.3projekt technologiczno- branzowy wyposazenia czesci technologj restauracji

3.0 OPIS STANU ISTNIEJACEGO

Budynek 2 kondygnacyjny w zabudowie zwartej z obiektami sportowymiy
wykonany w technologii tradycyjnej ,znajdujacy sie na terenie ustug sportu
przylegajacy do ulicy zbiorczej Al. Lyska. Zistniejgca zabudowa obiektow
sportowych z funkcjg gastronomiczna w poziomie parteru oraz funkcjg
administracyjna na poziomie pietra w budynku administracyjnym . Na teren dziatki
20/1 znajduje sie wjazd z ulicy al. Jana tyska. Teren dziatki w petni
zagospodarowany w zakresie dojscia do budynku i dojazdéw .Budynek posiada
zasilanie w podstawowe media jak energie elektryczna ,kanalizacje sanitarnej i
wody zimnej i ogrzewanie z kottowni gazowe; .

Zakres dojazdu i istniejgcego zagospodarowania w zakresie dojs¢ i dojazdu oraz
miejsc parkingowych oraz miejsc sktadowania odpadow wg. stanu istniejgcego , bez
ingerencji zwigzanej z projektowng modernizacjg czesci gastronomicznej .

4.0 ZAKRES PRAC OBJETYCH REMONTEM | MODERNIZACJ A FUNKCJI
GASTRONOMICZNEJ — RESTAURACJI

Obiekt w roku 2005 zostat podany termomodernizacji w zakresie ocieplenia $cian i

wymiany stolarki okiennej , poza wejsciem do budynku .Cze$c gastronomiczna —

zaplecze dostepne z ulicy Al. Lyska oraz dla klijentéw dostepna z placu przy wejsciu

na teren osrodka sportowego MOSIR .

Parter:

= Sala konsumpcyjna z cgicia technologiczry restauracii



Istniepcescianki dziatowe na terenie zaplecza i sanitariatostna w
wigkszaici rozebrane i zastapione nowyfniankami dzialowymi wykonanymi
z betonu komorkowego gr. 8 cm tynkowanymi z okladmi ceramicznymi
zgodnie z wymogami dla tego typu pomieszcz@/ykonanie zamurowania
otworow dzrwi wenetrznych z cegtly petnej kl. 150zaprawie cementowej ,,
8” W wigkszasci pomieszczé jak sale konsumpcyjne oraz kuchnia z
zapleczem nie ma koniecZwadngerencji w istniejce warstwy posadzkowo-
podkladowe , przewidgisic miejscowe uzupetnenia posadzki w
pomieszczeniu kuchni zaplecza . Natomiast wipsnczeniach weztow
sanitarnych projektagic wymiare posadzki na posadzki z oktadzin
ceramicznych wraz z okladzinagmiannymi do wysokosci 2.0 m . Istrieg
taras w obgbie holu wejsciowego natg ocieplic po przez wykoanie od
wewnatrz izolacji cieplnaz plyt styropianowych §0. cm ztynkiem
mineralnym .Posadzka wykonana z tytek ceramiczmgyelsowych o wym 30/30
cm .Caldc pomieszczenia natg pomalow& farbami emulsyjnymi po
wykonaniu tynkéw wewnetrznych . Walbie wegcia pod tarasem pietra
nalezy zastapic istniejace oslony z piyt patg¥anowych stolark okienno-
drzwiowa z pcv. Budynek posiada weje przystosowane dla oséb
niepetnosprawnych z pochylnia zestnzna ..

Dla weztow sanitarnych istniejace otwory drzwiowszerokosci 0.7-0.8 m
zwigksza s¢ do szerokéci 90 cm bez naruszenai elementow kostrudaany
nosnej , wg. opisu konstrukcji .Projektuje ielna modernizagjweztow
sanitarnych z przystosowaniem dla osob niepetnaspreh. Obecnie istniega
wentylacg mechaniczg w weztach sanitarnych zosytanie wykorzystana dla
nowych rozwizan funkcji , natomiast dla €aci technologicznej obejmujacej
kuchnie z zapleczem wykonana zostanie nowa wenéytaechaniczna wg
odrebnego opracowania branzowego.

Wszelkie prace modernizacyjno- remontowescz technologicznej wykonane

zostna w opraciu o projekty branzowe wew, ingahitarnych i elektrycznych .

Ogdlnie roboty budowlane:

Posdazki---------- / wg opisow w cz. Rysunkowej/

Dla wyréwnainia ewentualnych nierownosci po dokonanych rozbiérkach w

szczegolnosci dotyczy posadzek w czesci technologicznejj wykonac wylewke z

zaprawy samopoziomujacej atlas

tazienk i sanitariaty posadzka z plytek ceramicznych oraz oktadzina scienna o wys.

2.0 m z wyposazeniem sanitarnym standartowym

Ciagi komunikacji wew. z istn. ptytkim lastricowe

sciany i sufity malowane-------- farba emulsyjng w kolorach jasnych.

Sciany w pom kuchen i pomieszczen mokrych pt. ceramiczne dopetnej wysokosci 2.

7mm

Korytarze — farby zmywalne lub lameria olejna do wysokosci 1.6 m — kolor jasny

Stolarka okienno- drzwiowa . —wykonana z profili pcv np. stolarka firmy Aldo

Cieszyn

Stolarka wew.----na poziomie parteru i pietra montaz nowej stolarki skrzydta ptytowe
Standardowe Firmy Polskone



izolacja cieplna $cian styropian twardy PS-15 gr. 10 cm od wew.

zalecany sufit podwieszony w pomieszcaniachi wezta sanitarnego
dla

klijentow do wysokosci 2. 5m
nadproza — istniejace be zmain
Projektuje sie p uklad wentylacji mechanicznej wg. pt. branzowego
Wycieraczki typ Topwell przed drzwiami wejsciowymi zagtebione w posadzce
= Sala brydzowa -barowa .bez zmian w zakresie ingerncji w funkcje . Wszelkie prace
aranzacji wnetrz wykonac wg odrebnych opracowan np. : z ptyt gipsowo-
kartonowymi i. ,Catosc pomieszczenia po uzupelnieniu robot tynkarskich zostanie
pomalowana farbami emulsyjnymi w kolorach jasnych.
5.0 Oswiadczenie o zgodno $ci wykonanego projektu
Powyzszy projekt robot remontowo- modernizacyjnych poziomu parteru w budynku
administracyjnycm oraz wykonanego orzeczenia technicznego w zakresie jak wyzej
zostat wykonany zgodnie z obowigzujgcymi przepisami oraz zasadami wiedzy
technicznej zgodnie z Dz.U 03.207.2016 Prawo Budowlane Tekst jednolity ustawa
z 7 V11 1994 roku oraz rozporzadzenie M.l z 12. Iv 2002 roku z zmianami Dz. U.
04.10 9.1156 z 2004 .05.27 roku oraz pozniejszymi zmian

Opracowat linz. S. Serafin inz. R. Raszka
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OPIS TECHNICZNY
do projektu technicznego technologii restauracjCieszynie przy Al. Lyska 21

1.Podstawa opracowania

-Podktady inwentaryzacyjne obiektu — istaeg restauracja
-Uzgodnienie z rzeczoznawals. sanitarno-epidem.
-asortyment maszyn i wdzen

2.Dane ogolne

2.1. Obiektu restauracji znajdugic w poziomie parteru w budynku administracyjnym
osrodka MOSIR w Cieszynie . Obejmuje zakres opracaoavgrowierzchni istniagj
restauracji , ktéra zostata poddana praca remantavedernizacyjnym . Projekt technologii
ingerug w funkcg podstawow kuchni, zmywalni , obieralni jak i zaplecze raagnowe,
warz z zapleczem socjalnym . Paxsya zmiana ma na celu popragiagow technologii oraz
wygospodarowanie dodatkowej powytkowej dla konsumentéw z poprawbstugi
warunkow sanitarnych. . W odlegt 20 m znajdyj si¢ istniepcy magazyn warzyw i
opakowa.

3.Zalozenie przyjete do opracowania
3.1.Realizowany obiekt jest uzbrojony w sieci:
-wod. kan.
-elektryczn

3.2.0kreslenie

-Restauracja natgdo grupy zaktaddéw gastronomicznych .Ich podstayrmwadaniem
jest stworzenie konsumentom odpowiednich warunkowmzywania positkdw oraz ich
przygotowania. Zasadniczymi konsumentaguab grupy sportowcéw od 8- 14 osbéb oraz
sporadyczne indywidualni klienci .
Cecha charakterystyczna zaktadu gastronomicznego :
-odpowiednie warunki sggwania positkow
-szerokd¢ asortymentowa potraw
-szybka obstuga konsumentow we&a sali konsumpcja piwa.
3.2.1.Grupa pomieszczerzytkowych
-W restauracji wyspuja 3 zasadnicze grupyytkowania :

- dziat konsumentow

-dziat przygotowania potraw-kuchni

-dziat magazynowy

-dziat bufetowy
3.2.2.Jednostka odniesienia
Podstawowa jednostka odniesienia dla tego typuala@ci jest 1 miejsce co dla restauraciji,
kat. Il do 100 miejsc lub bazy restauracyjnej Kadaje 3-4 rotacje wskaik na 1 miejsce
konsumpcyjne wynosi 4.6- 4.4 m2 powytkowej lub 2.6-2.4 m2 dla baréw restauracyjnych
Dane powysze obrazuj zakres i maliwosci wykorzystania pow. dla prawidtowego
funkcjonowania restauraciji.
4.Ustalenie programu-funkcjonalnego
4.1.Zat@enie programowo-funkcjonalnego



4.1.1.Kategoria restauracji
Projektowana restauracja zaszeregowanibkao.
4.1.2 llgg¢ konsumentow
Przewiduje gize wielkas¢ restauracji oscylowabedzie w granicach 8-12 miejsc
konsumpcyjnych. Z sabrydzowo- barowa 8-12 miejsc
4.1.3.Rotacja dzienna
Przyto rotacg 3-4 na 1 miejsce konsumpcyjne.
4.2.Program wzytkowy
Asortymentswiadczonych ustug :
-napoje zimne i gace
-dania ciepte i obiadowe
-dania typ Fast Food
-safatki warzywne
-przekaski zimne i gogce.
4.3.Uktad funkcjonalny
Ukfad funkcjonalny jest to przestizpowiazanych ze sabpomieszcze, ktore uwzgtdniaja
wszelkie wymagania technologiczne-sanitarneazame z przygotowaniem i poddaniem do
spazycia , oraz wydzieleniem czystej drogi produktudodgi brudne;j.
4.3.1.Dziat konsumenta
Istotna sprawa kalego zaktadu gastronomicznego jest dziat konsurjgg powierzchnia ,
wykonania i funkcjonowania.
Dziat konsumpcji sktada si
-sala konsumpcyjna z bufetem piwnym na pozionpigrteru
-sala brydowo- barowa na poziomie parteru
-zespoly sanitariatow kpl. 2 ( w tym jeden dlapsmosprawnych na poziomie terenu)
Wystroj i wyposaeniem dziatu konsumenckiego wg eloinego opracowania.
4.3.2.Dziat przygotowania potraw
Powyzszy dziat sktada iz pomieszcae:
poziom parteru — zaplecze magazynowe wraz z ladatodniczymi przygotowalnia surowca
surowym /obieralnia/ przypisana do kuchni pozjmemieru — przygotowalnia da
Kuchnia z przygotowalnii zmywalnk — zamknéty obieg dla przygotowania wszelkich potraw
Bufet - znajduiy sk w duzej sali konsumentow z wbudowamah gastronomia z
dystrybucpiwa kuflowego i butelkowanego.
Sanitariaty personelu oraz pomieszczenia persanghyskaza normowych.

4.4.Zestawienie powierzchni

Dziat konsumentow (39,90+40,60) 80,50 m2
Sanitariaty (3,42+3,41) 6,83 m2
Dzial przygotowania - kuchnia wraz z zapleczem 15,15 m2
Pomieszczenia szatni z wezlem sanit (2.86+ 1,93) 5,68 m2
Bufet z zapleczem parter 6,90 m2
Magazyny 4,28 m2
Pom. poradkowe 2,35 m2
Istniejacy magazyn warzyw i owocéw  ( do 20 mbsdag) 12,00 m2

5.Wymagania #ytkowo funkcjonalne



Szczegobtowe wytyczne dla dziatlu konsumenckiegplexaa gospodarczego restauraciji , baréw prayy
oparciu o ,Wytyczne do projektowania zakladow gastmicznych oraz danych do projektowania .”

Projektowanie inst. wod.- kan.” Tab. 4-16 Patrzamomwanie brarowe wew. instal sanitarnych

Tab.10-5
5.1.Dziat konsumencki
jak poz. 4.3.1.
Projektowana restauracja z obstugbufetu sali o il&¢ 8-12 miejsc konsumpcyjnych . Podawanie potraw
w naczyniach stotowych normalnych .
5.2.Zespot sanitariatéw dla konsumentow
wg opisu 4.3.1.
Wyposaenie przygto wedtug tab. 8 Dziat konsumencki
-miski ustpowe po 1+1 szt dlagnszczyzn i kobiet
-pisuary po 1 szt eAnzCzyzN
-umywalki po 1+1 szt dlagiszczyzn i kobiet
6.Dziat gospodarczy — zaplecze
6.1.Magazyn warzyw i ziemniakéw
Istnieacy magazyn w budynku wolnosioym w odlegtéci okoto 20 m od wegia doi kuchni .Dostawy
piwa codzienne beczeki piwa o pojem. 25 decm3. Blkadvarzyw w ograniczonym zakresie -Dostawy
wigkszaici gotowych wyrobdw w poziomie parteru w przygotdmi z transportem surowych warzyw do
czesci kuchennej. Lady chtodnicze usytuowane we wniekiemunikacji
6.2.Pomieszczenie socjalne personelu

Przewiduje si czas otwarcia restauracji od godz. 11 — 19 tphiany

8 godz. / zmiag
| zmiana
- bufetowa 1
-kuchnia z zapleczem 1
-obstuga kelnerska 1
2-30s06b

W okresie zmaonego zapotrzebowania pora obiadowa obstgdaibé rotacyjnie si
zZwigksz&.

6.2.1.Szatnie personelu
Szatnia wyposana jest w szafki dwudzielnie na odzie
7.Wytyczne do projektow branzowych
7.1.Wytyczne do proj. architekt.

Obiekt w stanie istniggym z istniegcymi wew. instalacjami sanitarnymi i elektrycznymi
Zaktady gastronomiczne gaktadami o diej rotacji liczby klientéw co sprowadzasio
duzej liczby lub bioacych udziat w cyklu zamkaiych funkcji obiektu. Wykaczenie takich
obiektéw musi by wykonane z materiatéw odpornych §@eranie i uszkodzenie oraz
tatwych do utrzymania czystai.

Podtogi i posadzki
-sala konsumpcyjna , podtogi gtadkie , trudneralne , nidiskie



-pom. sanitariatow posadzka z pt ceramicznych lezap bufetu
-pom. pozostate — jak p. personelu wyktadzina pow.

Sciany i sufity

Wykonane wg obowizujacych wymogow

Pow.scian sufitow tynkowanie wg oglonego opracowania arzacji wretrz sali
konsumpcyjnej

Magazyn -$ciany i sufity powinny mié gtadka pow.

Zaplecze — powierzchni wykonane z maizwalajcego na tatwe utrzymanie czy&todo
Wys. 2.0 msciany powinny by pokryte materialem czerpalnym na wilgoie nasikliwos¢.
Sufity orazsciany powyej w/w wartgci nalezy bielic wapnem.

Okna stan istniejacy

Przewietrzenie pomieszazeraz déwietlenie pow. roboczych. Okna typowe dla celéw
uzyteczndci publicznej z mealiwoscia stalego wietrzenia pomieszézprzez gorne uchylenie
w dolnej osi poziomej , tatwe do otwierania.

Drzwi

Drzwi do magazynow powinny byobite blach w dolnej czsci do 30 cm w celu
zabezpieczenia przed gryzoniami .

Wentylacja mechaniczna istniej w pom. Wzt6w sanitarnych poddana nie znacznej
weryfikacji wylotow — przektada 2 wylotow

Wentylacja mechaniczna dlagéei technologicznej wg. Odbnego opracowania —z okapu
nad kuchrd oraz w pomieszczeniach bez okien ze wspomagaraemorztowanych
wentylatorow mechanicznych zamontowanych na wladbiorczym ( sanitariaty magazyny
itp.)

7.2.Wytyczne do projektu inst. elektrycznej wg.réehego opracowania bramwvego

Inst .Ggwietleniowa musi b§wykonana we wszystkich pom. W pomieszczeniu. magaz
nalezy przewidzi€ inst. gwietleniowg szczell .Stosowa oswietleniezarowe.

Oswietlenie sztuczne

-sala konsumencka 200.300 Ix
-na stanowiskach pracy 200 Ix
-pomieszczenia pozostate 60-70 Ix

Oswietlenie okienne wg stanu istrieggo

7.3.Wytyczne do projektu wod. — kan. Wg opracoadnarzowego

7.4.Wytyczne do projektowania wentylacji i ogrzevean

7.4.10grzewanie jak wej

Istniepce ogrzewanie centralne , kottowni gazowej cenétjat ciepd woda z kottowni
gazowej

7.4.2.Wentylacja

Wentylacja mechaniczna — pomieszczenia kuchnilezap okapy bufetowe

sala konsumpcyjna istn wentylatégrenne

7.5.0krdlenie kategorii p. p

Kategoria zagrizenia ludzi ZL |- sala konsumpcyjnaziu

Kala odpornéci ogniowej bud. C

Odpornd¢ ogniowa elementow €& nowa 1-2

7.6.0dpady

a/Odpady nie zytkowe. /smieci / do skladowania odpaddow projektuje gojemnik poza
obrgbem budynku

b/odpady pokonsumpcyjne



Zwrot do zmywalni z sali konsumpcyjnej parteakienko zwrotne
zwrot do zmywalni. Powstate resztki pokonsumpcyjostain zmielone w zainstalowanym
miynku i przekazane do kanalizacji sanitarnej jeRmiki na odpady istniegy obudowany z
workami foliowymi w obudowie szkieletowej lekkiegimtkowane przykryte dachem , w
obrebie wyjscia z zapleczem.
opracowat inz. S. Serafin



SPIS TRESCI

| CZESC OPISOWA

KARTA TYTULOWA
SPIS TRESCI

- OPIS BUDOWLANY

-  OPIS TECHNOLOGICZNY

- ORZECZENIE TECHNICZNE
- BIOZ plan

Il CZESC RYSUNKOWA

1.0 PLAN SYTUACYUJNY

2.0 RZUT PARTERU -cz. budowlana

3.0 j.w zahcznik

4.0 RZUT PARTERU - cz. Techniczna

5.0 RZUT PARTERU - cz. Technologiczna
6.0 PRZEKROJ A-A, B-B

7.0 PRZEKROJ C-C

8.0 ELEWACJ A WSCHODNIA

9.0 ELEWACJ A POLUDNIOWA

10.0 ZESTAWIENIE STOLARKI drzwiowej

STAN ISTNIEJACY INWENTARYZACJA
11.0 RZUT PARTERU -

12.0 PRZEKROJ A-A,B-B

13.0 ELEWACJA WSCHODNIA

14.0 ELEWACJ A POLUDNIOWA

SKALA 1:500 RYS.NR 1
SKALA 1:100 RYS. NR 2
SKALA 1:50 RYS. NR 2A
SKALA 1:100 RYS.NR 3
SKALA 1:100 RYS.NR 4
SKALA 1:100 RYS.NR 5
SKALA 1;100 RYS NR. 5A

SKALA 1:100 RYS NR. 6
SKALA 1:100 RYS NR. 7
RYS. NR.8

SKALA 1:100 RYS.NR 9

SKALA 1:100 RYS. NR 10
SKALA 1:100 RYS NR. 11
SKALA 1:100 RYS NR. 12
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OZNACZENIE : WYPOSA ZENIE TECHNOLOGICZNE

Lp

NAZWA POMIESZCZENIA Z WYPOSKENIEM

Restauracja z bufetem

ILOSC

PARTER

POWIERZ
M2

39,90

Zamrazarka do lodéw Firmy Lozamet

Witryna chtodnicza WS 714 D (860/770/1920)

Bufet piwny ze schtadzaczem typowy

Podajnik do napojéw bezalkoholowych

Ekspres do kawy i herbaty

1
1
1

1

Zlewozmywak 2 komorowy

1

Lada barowa z blatem zmywalnym

1

Szafki dolne , Blat roboczy

1

Blat obstugi

Miejsca konsumpcyjne ( stoly , dtokrzeset)

3-6

OBIERALNIA

ZIN|QITIT|IOmMMmMoOO m>F

Blat roboczy pokryty tworzywem -tatwo zmywalny
z szafkami dolnymi

1

Obieraczka do ziemniakow typ 020-1.1 (42/42/104

Zlewozmywak 2 komorowy

Kubet na odpady zamykany pokrywa

Kratkasciekowa

KUCHNIA

Kuchnia elektryczna

Patelnia elektryczna

Zlewozmywak 2 komorowy

Frytkownica typ LFE BN-2.1 (390/540/292)

Wyciag kuchenny z okapem

Krajalnic do pieczywa MKP 13,5 (460*620*700)

Lodowka 90/60/90

Umywalka typowa

ZMYWALNIA

3,43

Blat roboczy

W> S ITOMMO0E>wmon®

Zlewozmywak 2 komorowy z miynkiem do
odpadow

Zmywarka ZK —05 (600/600/820/

Mitynek do rozdrobnienia odpadow

migo0n

Kredens 600/ 2100

Drzwi przesuwne

SANITARIAT PERSONELU

Umywalka fajansowa standard. 55/60 cm

W >0

Miska ustpowa Compaktowa
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C Szafki odzieowe 2-dzielne 50/50 cm/180cm

6 MAG. JAJ 1.23

A Zlew 1 kmorowy

B Szafka

C Kratka sciekowa + zawor czepalny

D Naswietlacz UV do jaj

E Lodowka

7 POM. PORZADKOWE 1,23

A Zlew standard. 55/60 cm

B Szafka

8 CHELODNIA

A Lada chtodnicza

9 Magazyn 3.05
Regaly

10 SANITARIAT dla niepetonosprawnych 3,42

A Umywalka fajansowa dla nieptnospraw z uchwyta

B Miska us¢gpowa Compaktowa z uchwytami

11 SANITARIAT OGOLNY 3,41

A Umywalka fajansowa

B Miska ustpowa Compaktowa + Pisuara

12 SALA BRYDZOWO- BAROWA 40,60

M Miejsca ( stoly, ilé¢ krzesel)

KOMUNIKACJA
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OZNACZENIE : WYPOSA ZENIE TECHNOLOGICZNE

Lp

NAZWA POMIESZCZENIA Z WYPOSZXENIEM

Restauracja  z bufetem

PARTER

ILOSC

POWIERZ M2

39,90

Zamraarka do lodéw Firmy Lozamet

Witryna chfodnicza WS 714 D (860/770/1920)

Bufet piwny ze schtadzaczem typowy

Podajnik do napojéw bezalkoholowych

Ekspres do kawy i herbaty

Zlewozmywak 2 komorowy

Lada barowa z blatem zmywalnym

Szafki dolne , Blat roboczy

Blat obstugi

Miejsca konsumpcyjne ( stoly , §lokrzesel)

OBIERALNIA

Blat roboczy pokryty tworzywem -fatwo zmywalrg/szafkami dolnymi

Obieraczka do ziemniakéw typ 020-1.1 (42/42/104cm

Zlewozmywak 2 komorowy

Kubet na odpady zamykany pokrywa

Kratkasciekowa

KUCHNIA

Kuchnia elektryczna

Patelnia elektryczna

Zlewozmywak 2 komorowy

Frytkownica typ LFE BN-2.1 (390/540/292)

Wyciag kuchenny z okapem

Krajalnic do pieczywa MKP 13,5 (460*620*700)

Lodowka 90/60/90

Umywalka typowa

ZMYWALNIA

Blat roboczy

Zlewozmywak 2 komorowy z miynkiem do odpaddw

Zmywarka ZK —05 (600/600/820/

Miynek do rozdrobnienia odpadéw

moOIO|®| > I(OMMO|O|®[(>wmO|O|W|> N <—|I|O|MMmOoOO(m| >|-

Kredens 600/ 2100

Drzwi przesuwne

Rk

SANITARIAT PERSONELU

Umywalka fajansowa standard. 55/60 cm

=

Miska usgpowa Compaktowa

Szafki odzigowe 2-dzielne 50/50 cm/180cm

MAG. JAJ

Zlew 1 kmorowy

Szafka

Kratka sciekowa + zawoér czepalny

Naswietlacz UV do jaj

Lodowka

POM. PORZADKOWE

Zlew standard. 55/60 cm

Szafka

CHLODNIA

Lada chtodnicza

©>®m>NMOIOO|B > o|0(m >

Magazyn

Regaly

SANITARIAT dla niepetonosprawnych

Umywalka fajansowa dla nieptnospraw z uchwytami

Miska usgpowa Compaktowa z uchwytami

SANITARIAT OGOLNY

Umywalka fajansowa

Miska ustpowa Compaktowa + Pisuara

SALA BRYDZOWO- BAROWA

Miejsca ( stoly , ilé¢ krzeset)

KOMUNIKACJA
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